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Nossas Redes

Instagram:

@projetocozinhanota10

PROJETOCOZINHANOTA10

QRCODE dos materiais utilizados pelo projeto, bem como lista de
verificacao e lista de apontamentos:

Lista de verificacao Lista de apontamentos, caso real.

Modelo de Certificado Cozinha Nota Ouro e Cozinha Nota Prata. para
fomentara a melhora das instituicoes
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Anténio Parissi
Vice-Presidente do Banco
de Alimentos RS
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Solidariedade se alimenta
com qualidade.

Categoria Ouro

ARede de Bancos de Alimentos do Rio Grande do Sul atesta que a cozinha da
HXXXXXXXXXXX

atingiu indices compreendidos entre 90% a 100% da Lista de Verificagdo
em Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo do Projeto Cozinha Nota
Dez de acordo com as exigéncias da legislagdo sanitaria.

Vigéncia; 09 de dezembro de 2025 a 08
de dezembro de 2026.
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Débora Machado ./ Adriana Lockmann
Nutricionista responsavel Nutricionista responséavel
pelo projeto Cozinha Nota Banco de Alimentos RS

10 CRN2- 5913
CRN2- 17253
iniciativa:
Rede de
Bancos de Alimentos
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Solidariedade se alimenta
com qualidade.

Gategoria Prata

A Rede de Bancos de Alimentos do Rio Grande do Sul atesta que a cozinha da

), 0.9.0.0.0.9.9.9.0.4

atingiu indices compreendidos entre 75% a 90% da Lista de Verificacao
em Boas Praticas para Servigos de Alimentagéo do Projeto Cozinha
Nota Dez de acordo com as exigéncias da legislacdo sanitaria.

. A . 18 de dezembro de 2025 a
Vlgenma. 17 de dezembro de 2026.
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Anténio Parissi Débora Machado ~/  Adriana Lockmann
_Vice-Presidente do Banco Nutricionista responsavel Nutricionista responsével
de Alimentos RS pelo projeto Cozinha Nota Banco de Alimentos RS
10 CRN2- 5913
CRN2- 17253
iniciativa:
Rede de
Bancos de filimentos
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